
Notre Lounge est ouvert du Lundi au Dimanche à partir de 12h00

Our Lounge is open Monday to Sunday from 12:00 pm

Cevice de saumon Suisse, petit pois, rhubarbe, raifort & cracker aux
graines Swiss salmon cevice, peas, rhubarb, horseradish & seed cracker                                                        

Entrées - starters

Tartare de Boeuf, jaune d’oeuf, brioche maison & frites
Beef tartare, egg yolk, homemade brioche & French fries

Assiette de charcuteries & fromages de la région & pickles 
Local charcuterie & cheese platter & pickles 

Salade césar au poulet 
Chicken cesar salad

Maritozzo Sérac, Barbe des moines & chutney fraise

Maritozzo Sérac cheese, barba di frate & strawberry chutney

Soupe aux haricots verts & noix de coco

Green bean soup & coconut

40,- CHF

35,- CHF

30,- CHF

23,- CHF

35- CHF

14,- CHF

Salade mêlée
Mixed salad

12,- CHF

Sandwiches & burgers

Burger de boeuf “Pays D’enhaut”, bacon & pommes frites 
“Pays D'enhaut" beef burger, bacon & French fries

Burger végétarien aux lentilles, Avocat & pommes frites
Lentils veggie burger, avocado & French fries

“Pizza Al Padellino”, tomates & mozzarella di bufala

"Pizza Al Padellino”, tomatoes & mozzarella di bufala

Club sandwich & pommes frites (Poulet, salade romaine, tomate, œuf dur, lard)

Club sandwich & French fries (Chicken, salad, tomato, hard-boiled egg, bacon)

36,- CHF

33,- CHF

21,- CHF

33,- CHF

25,- chfFocaccia maison au romarin, pesto fèves & menthe, oignons jaunes caramélisés &

porchetta

Homemade focaccia with rosemary, bean & mint pesto, caramelised yellow onions &

porchetta



Sans lactose
Lactose free

Sans gluten
Gluten free Vegan

Desserts

Notre chariot de dessert
Our dessert trolley

10,- CHF

Glace ou sorbert de la ferme de Berceau
Ice cream or sorbet from Berceau farm

5,- CHF /BOULE

Plats principaux - main courses

Penne candela alla genovese (viande & oignons)
Penne candela alla genovese (meat & onions)

Ravioli caprino e pepe (fromage & poivre),  petit pois & gambero rosso
caprino e pepe ravioli (Cheese & peper), peas & red gambas

Casoncelli farcies aux fèves & lard fumé de la région
Casoncelli stuffed with beans & local smoked bacon

Entrecôte de boeuf, barbe des moines, oignons de printemps & jus au poivre
Rib-eye steak, barba di frate, spring onions & pepper jus

30,- CHF

45,- CHF

32,- CHF

48,- CHFTempura de sandre, haricots verts & mayonnaise à la rhubarbe
Pike tempura, green beans & rhubarb mayonnaise

55,- CHF

Fondue au fromage, pomme de terre & pain 
Cheese fondue with potatoes & bread

28,- CHF

Menu Fondue au fromage, pomme de terre & pain, Viande séchée & Pâtisserie (min.
2 pers)
Cheese fondue Menu, potatoes & bread, dried meat & pastries (min. 2 pers)

65,- CHF



Assiette de jambon de pays cru ou cuit
Plate of raw or cooked country ham

Salade mêlée
Mixed salad

Nuggets de poulet, frites & sauce aigre-douce
Chicken nuggets, fries and sweet & sour sauce

Fish & chips, sauce tartare
fish & chips, tartar sauce

Penne al pomodoro ou pesto basilic ou bolognaise
Penne al pomodoro or basil pesto or bolognese

Tortellini à la crème, jambon cuit & petit pois
tortellini with cream, cooked ham and peas

Boulettes de viande avec sauce tomate, purée & légumes 
meatballs with tomato sauce, mashed potatoes & vegetables

Escalope de veau milanaise, légumes de saison et frites
Veal Milanese escalope, seasonal vegetables and French fries

Desserts

Salade de fruits
Fruits salad

Brownie chocolat & glace au caramel
Chocolate brownie & caramel ice cream

Glace à la vanille, crème fouettée & smarties
Vanilla ice cream, whipped cream and smarties

12,-

9,-

16,-

15,-

15,-

19,-

21,-

23,-

9,-

12,-

10,-

Entrées:

Plats:

MENU ENFANT
KID MENU


