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LOUNGE

HOTEL DE ROUGEMONT

NOTRE LOUNGE EST OUVERT DU LUNDI AU DIMANCHE A PARTIR DE 12H00
OUR LOUNGE IS OPEN MONDAY TO SUNDAY FROM 12:00 PM

ENTREES - STARTERS

TARTARE DE BOEUF, JAUNE D’OEUF, BRIOCHE MAISON & FRITES 40,- CHF
BEEF TARTARE, EGG YOLK, HOMEMADE BRIOCHE & FRENCH FRIES

ASSIETTE DE CHARCUTERIES & FROMAGES DE LA REGION & PICKLES & 35- CHF
LOCAL CHARCUTERIE & CHEESE PLATTER & PICKLES

SALADE CESAR AU POULET 0 31,- CHF
CHICKEN CESAR SALAD

SALADE MELEE ([ g 12,- CHF
MIXED SALAD

FROMAGE DE CHEVRE REGIONAL CARAMELISE, PUREE DE CHATAIGNES, RADICCHIO CASTELFRANCO $ 30,- CHF
& ECHALOTES CONFITES

CARAMELIZED REGIONAL GOAT CHEESE, CHESTNUT PUREE, RADICCHIO CASTELFRANCO

& CANDIED SHALLOTS

SALADE DE POULPE, POIS CHICHES & ARTICHAUTS 0 é 30.- CHF
OCTOPUS SALAD, CHICKPEAS & ARTICHOKES

SOUPE DE CHATAIGNES, CHAMPIGNONS & LARDONS FUME ([ % 18- CHF
CHESTNUT SOUP, MUSHROOM & SMOKED BACON

SANDWICHES & BURGERS

BURGER DE BOEUF “PAYS D’ENHAUT”, BACON & POMMES FRITES 38,- CHF
“PAYS D'ENHAUT” BEEF BURGER, BACON & FRENCH FRIES

BURGER VEGETARIEN AUX LENTILLES, AVOCAT & POMMES FRITES 33,- CHF
LENTILS VEGGIE BURGER, AVOCADO & FRENCH FRIES

“PI1ZZA AL PADELLINO”, TOMATES & MOZZARELLA DI BUFALA 24 - CHF
"P1ZZA AL PADELLINO”", TOMATOES & MOZZARELLA DI BUFALA

CLUB SANDWICH & POMMES FRITES (POULET, SALADE ROMAINE, TOMATE, (EUF DUR, LARD) 36,- CHF
CLUB SANDWICH & FRENCH FRIES (CHICKEN, SALAD, TOMATO, HARD-BOILED EGG, BACON)

FOCACCIA MAISON, BEURRE SALE, ANCHOIS & PUNTARELLE 22,- CHF
HOMEMADE FOCACCIA, SALTED BUTTER, ANCHOVIES & PUNTARELLE
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HOTEL DE ROUGEMONT

PLATS PRINCIPAUX - MAIN COURSES

SPAGHETTI ALLE VONGOLE, BROCOLIS FIOLARO & MANDARINES D 29,- CHF
SPAGHETTI ALLE VONGOLE, BROCOLIS FIOLARO & MANDARINES

AGNOLOTTI DEL PLIN FARCI AU SERAC DE LA REGION, AIL NOIR, PUNTARELLE & TRUFFE NOIRE D’HIVER 35- CHF
AGNOLOTTI DEL PLIN STUFFED WITH LOCAL SERAC, BLACK GARLIC, PUNTARELLE & WINTER BLACK TRUFFLE

CASONCELLI “ALLA BERGAMASCA” 32,- CHF
CASONCELLI “ALLA BERGAMASCA”

POITRINE DE PORC D’ALPAGE, ROSTI, PUREE DE POTIRON & JUS DE ROMARIN (¢ 43- CHF
ALPINE PORK BELLY, ROSTI, PUMPKIN PUREE & ROSEMARY JUS

FILET DE SANDRE, SALSIFIS, CHAMPIGNONS D’HIVER & BEURRE BLANC AU PAMPLEMOUSSE $ 51,- CHF
PIKE-PERCH FILLET, SALSIFY, WINTER MUSHROOMS & GRAPEFRUIT BEURRE BLANC

DESSERTS

NOTRE TIRAMISU, PREPARE DEVANT VOUS 16,- CHF
OUR TIRAMISU, PREPARED IN FRONT OF YOU

STRUDEL AUX POMMES DESTRUCTURE 14,- CHF
DESTRUCTURED APPLE STRUDEL

“HOTDOG & FRITES” TROMPE L'EIL 16,- CHF
“HOTDOG & FRIES” TROMPE L'EIL

GLACE OU SORBERT DE LA FERME DE BERCEAU % 5- CHF /BOULE
ICE CREAM OR SORBET FROM BERCEAU FARM

SANS LACTOSE SANS GLUTEN
0 LACTOSE FREE GLUTEN FREE VEGAN



MENU ENFANT
KID MENU

Entrées:

Assiette de jambon de pays cru ou cuit
Plate of raw or cooked country ham

Salade mélée
Mixed salad

Plats:

Nuggets de poulet, frites & sauce aigre-douce
Chicken nuggets, fries and sweet & sour sauce

Fish & chips, sauce tartare
fish & chips, tartar sauce

Penne al pomodoro ou pesto basilic ou bolognaise
Penne al pomodoro or basil pesto or bolognese

Tortellini a la créme, jambon cuit & petit pois
tortellini with cream, cooked ham and peas

Boulettes de viande avec sauce tomate, purée & légumes
meatballs with tomato sauce, mashed potatoes & vegetables

Escalope de veau milanaise, légumes de saison et frites
Veal Milanese escalope, seasonal vegetables and French fries

Desserts

Salade de fruits
Fruits salad

Brownie chocolat & glace au caramel
Chocolate brownie & caramel ice cream

Glace a la vanille, créme fouettée & smarties
Vanilla ice cream, whipped cream and smarties

16,-

15,-

15,-

19,-

21,-

23,-

12,-

10,-



