
Notre Lounge est ouvert du Lundi au Dimanche à partir de 12h00

Our Lounge is open Monday to Sunday from 12:00 pm

Salade de poulpe, pois chiches & artichauts
Octopus salad, chickpeas & artichokes                                                         

Entrées - starters

Tartare de Boeuf, jaune d’oeuf, brioche maison & frites
Beef tartare, egg yolk, homemade brioche & French fries

Assiette de charcuteries & fromages de la région & pickles 
Local charcuterie & cheese platter & pickles 

Salade césar au poulet 
Chicken cesar salad

Fromage de chèvre régional caramélisé, échalottes confites & radicchio trevigiano

Caramelized regional goat cheese, candied shallots & radicchio castelfranco

Soupe de salsifis, Avoine & champignons

Salsify soup, oat & mushrooms

38,- CHF

35,- CHF

31,- CHF

30,- CHF

30,- CHF

18,- CHF

Salade mêlée
Mixed salad

12,- CHF

Sandwiches & burgers

Burger de boeuf “Pays D’enhaut”, bacon & pommes frites 
“Pays D'enhaut" beef burger, bacon & French fries

Burger végétarien aux lentilles, Avocat & pommes frites
Lentils veggie burger, avocado & French fries

“Pizza Al Padellino”, tomates & mozzarella di bufala

"Pizza Al Padellino”, tomatoes & mozzarella di bufala

Club sandwich & pommes frites (Poulet, salade romaine, tomate, œuf dur, lard)

Club sandwich & French fries (Chicken, salad, tomato, hard-boiled egg, bacon)

36,- CHF

33,- CHF

24,- CHF

36,- CHF

22,- chfFocaccia maison, beurre salé, anchois & puntarelle

Homemade focaccia, salted butter, anchovies & puntarelle



Sans lactose
Lactose free

Sans gluten
Gluten free Vegan

Plats principaux - main courses

Spaghetti brocolo fiolaro, mandarines & crumble taralli
Spaghetti brocolo fiolaro, mandarines & taralli crumble

Agnolotti del plin farci au sérac de la région, ail noir, puntarelle & truffe noire d’hiver
Agnolotti del plin stuffed with local serac, black garlic, puntarelle & winter black truffle

Casoncelli “alla bergamasca” (Viande de porc, raisins secs, épices)
Casoncelli “alla bergamasca” (pork meat, raisins, spices)

Filet de saumon suisse, côte de bette poêlées, purée de betteraves, beurre blanc & noisettes
Fillet of Swiss salmon, pan-fried chard, beetroot purée, beurre blanc & hazelnuts

29,- CHF

35,- CHF

32,- CHF

43,- CHFPoitrine de porc d’alpage, rösti, purée de potiron & jus de romarin 
Alpine pork belly, rösti, pumpkin purée & rosemary jus 

48,- CHF

Desserts

Ballon du Pays-d’Enhaut au tiramisu
Pays-d'Enhaut balloon with tiramisu

14,- CHF

Notre chariot de dessert
Our dessert trolley

10,- CHF

Glace ou sorbert de la ferme de Berceau
Ice cream or sorbet from Berceau farm

5,- CHF /BOULE

Fondue au fromage, pomme de terre & pain 
Cheese fondue with potatoes & bread

28,- CHF

Menu Fondue au fromage, pomme de terre & pain, Viande séchée & Pâtisserie (min. 2 pers)
Cheese fondue Menu, potatoes & bread, dried meat & pastries (min. 2 pers)

65,- CHF



Assiette de jambon de pays cru ou cuit
Plate of raw or cooked country ham

Salade mêlée
Mixed salad

Nuggets de poulet, frites & sauce aigre-douce
Chicken nuggets, fries and sweet & sour sauce

Fish & chips, sauce tartare
fish & chips, tartar sauce

Penne al pomodoro ou pesto basilic ou bolognaise
Penne al pomodoro or basil pesto or bolognese

Tortellini à la crème, jambon cuit & petit pois
tortellini with cream, cooked ham and peas

Boulettes de viande avec sauce tomate, purée & légumes 
meatballs with tomato sauce, mashed potatoes & vegetables

Escalope de veau milanaise, légumes de saison et frites
Veal Milanese escalope, seasonal vegetables and French fries

Desserts

Salade de fruits
Fruits salad

Brownie chocolat & glace au caramel
Chocolate brownie & caramel ice cream

Glace à la vanille, crème fouettée & smarties
Vanilla ice cream, whipped cream and smarties

12,-

9,-

16,-

15,-

15,-

19,-

21,-

23,-

9,-

12,-

10,-

Entrées:

Plats:

MENU ENFANT
KID MENU


