
Apéritif au Lounge à partir de 18h30
Mini burger de foie gras, Mix de feuilletés, Santa Claus cocktail

Notre buffet, à partir de 19h30

Tartare de bœuf , Galette de Rösti & Brioche
Saumon Fumé, blinis, Crème aigre & Oignons rouges 

Vitello Tonnato
Cevice de Sandre avec kaki & Grenade

Carpaccio de loup de mer, Mayonnaise wasabi & Truffe d'hiver
 Crostini de Polenta avec Lard de Colonnata & Miel

Salade de Poulpe, Olive taggiasche & Pomme de terre
Magret de canard fumé avec salade Waldorf

Huîtres avec garniture classique

Dinde farcie & Jus de cuisson
Entrecôte du Saaneland, Béarnaise (au Grill)

Brochette de Crevette (au Grill)
Filet de St.Pierre, sauce méditerranéenne
Risotto aux cèpes & Safran (live cooking)

 « Totellini in Brodo »
Gratin de Pomme de terre & Truffe Noire

Courge glacée avec Beurre au Romarin

DÉLICES DE NOËL 

Buffet deNoël
24.12.2024 à partir de 19h00

C H F  1 3 5 , -  ( h o r s  b o i s s o n s )



NEW YEAR'S MENU

2 0 2 4
CHF 180 (hors boisson)

A m u s e  B o u c h e

O r g e ,  t o p i n a m b o u r s  &  r i s  d e  v e a u
B a r l e y ,  J e r u s a l e m  a r t i c h o k e s  &  s w e e t b r e a d s

* * *

M i - c u i t  d e  s a n d r e ,  v i n a i g r e t t e  c i t r o n  &  m o u t a r d e ,  n o i s e t t e  &  c a v i a r  
M i - c u i t  o f  p i k e - p e r c h ,  l e m o n  &  m u s t a r d  v i n a i g r e t t e ,  h a z e l n u t  &  c a v i a r  

T o r t e l l i  f a r c i e  à  l a  s a u c i s s e  v a u d o i s e ,  l e n t i l l e s  &  f a n e s  d e  n a v e t s
T o r t e l l i  s t u f f e d  w i t h  V a u d o i s e  s a u s a g e ,  l e n t i l s  &  t u r n i p  t o p s   

F i l e t  d e  v e a u  d u  S a a n e n l a n d ,  c œ u r  d ’ a r t i c h a u t ,  p o m m e s  d e  t e r r e  p o n t - n e u f ,  
t r u f f e  n o i r e  &  b é a r n a i s e   

S a a n e n l a n d  v e a l  f i l l e t ,  a r t i c h o k e  h e a r t s ,  p o n t - n e u f  p o t a t o e s ,  b l a c k  t r u f f l e  
&  b é a r n a i s e  s a u c e  

F i l e t  d e  s é b a s t e ,  p u r é e  d e  p o t i r o n ,  p o i r e a u x  b a r b e c u e   &  b e u r r e  b l a n c  a u  g i n g e m b r e
R e d f i s h  f i l l e t ,  p u m p k i n  p u r é e ,  b a r b e c u e d  l e e k s  &  g i n g e r  b e u r r e  b l a n c

* * *

* * *

* * *

* * *

* * *

M a n d a r i n e ,  c h o c o l a t  &  c a c a h u è t e s
T a n g e r i n e ,  c h o c o l a t e  &  p e a n u t s

* * *

N o t r e  P a n n e t o n e  m a i s o n  à  l a  c r è m e  m a s c a r p o n e
O u r  h o m e m a d e  P a n n e t o n e  w i t h  m a s c a r p o n e  c r e a m



Brunch
P O U R  C O M M E N C E R

Mini burger de boeuf
Mini quiche

Pizza
Melanzane alla Parmigina

Pulled pork & ses accompagnements
Légumes grillés

Buffet du petit-déjeuner
Cocktail de crevettes

Salade russe au poulet
Oeuf à la diable

Croissant avocat saumon
Tartare de boeuf 

Salade de thon à la niçoise
Vitello Tonnato

Nos différentes patisseries
Notre Pannetone fait maison 

P O U R  S U I V R E  . . .

T O U C H E S  S U C R É E S

S E R V I  L E  1 E R  J A N V E R  D E  9 H  À  1 4 H

C H F  9 5 , -  ( h o r s  b o i s s o n s )


